
Lebkuchen 
 

Rezept: 

 
1. Eier und Zucker mit dem Mixer  

schaumig rühren. 
 
2. Restliche Zutaten in die Schüssel geben 

und mit dem Mixer verrühren. 
 
 
 
 

3. Den Ofen auf 175 Grad  
Ober- und Unterhitze vorheizen. 
 
 

4. Ein Backblech mit Backpapier belegen. 
 
 

 
5. Mit einem großen Löffel Häufchen auf  

das Backpapier setzen  
(ungefähr 5 cm Durchmesser)  
mit einem zweiten Löffel kann man  
die Masse gut abstreifen. 
 

6. Die Lebkuchenmasse kann auch auf Oblaten 
gesetzt werden. 
 

7. Das Blech auf der mittleren Schiene 
in den Ofen schieben und die Lebkuchen 
für 20 Minuten backen.  
HINWEIS: nicht länger als 20 Minuten, auch 
wenn die Lebkuchen noch unfertig aussehen. 
 

8. Die Lebkuchen kann man nach dem Abkühlen 
mit Zartbitter-Kuvertüre überziehen oder  
Schokoladenstreifen machen.  

 
 


