Deutscl-Polnischel Backworkshor

mit traditionellen Weihnachtsgebacken im Jugendgiullerstreet”
Murbeteigplatzchen (deutsches Rezept)

Zutaten und Zubehor:

» 400 g Mehl, 1 Packung Backpulver, 150 g weiche Butter, 150 g Zucker,
2 Packungen Vanillezucker, 2 Eier, nach Bedarf fiir die Dekoration:
Platzchendekor, 250 g Puderzucker und etwas Zitronensaft, Schiissel,
Ausstechformchen, Nudelholz, Backblech und Backpapier, Ofen,

Kiihlschrank, Frischhaltefolie, Mehl EI'E
L}
Zubereitung: LEBENGIGER

ADVENTSKALENDER

- Alle Zutaten in eine Schiissel geben und zu einem glatten Teig " TRWETOWY

verkneten. Geht am besten mit den Handen.

- Teig zu einer Kugel formen und in Frischhaltefolie einwickeln.
- Den Teig fiir 10 — 15 Minuten im Kiihlschrank kiihlen.

- AnschlieBend eine Flache mit Mehl bestauben, den Teig mit dem Nudelholz darauf
ausrollen und Pliatzchen ausstechen.

- Die Platzchen mit etwas Abstand auf das Backblech mit Backpapier legen.
« Nun die Platzchen bei 180° Grad fiir ca. 7 — 10 Minuten im Ofen backen.
- Die Platzchen abkiihlen lassen und dann nach Belieben dekorieren.

« Dekoration: Puderzucker sieben, unter Riihren nach und nach den Zitronensaft
dazu geben bis ein zaher Guss entsteht. Schnell auf den Platzchen verteilen und mit
Streuseln oder Schokoraspeln dekorieren.
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Barrieren reduzieren — gemeinsame Starken nutzen.
Redukowa¢ bariery — wspdlnie wykorzystywaé silne strony.
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