Polsko-niemiecki war sztat pieczenia

z tradycyjnymi wypiekami klubu mtodzig ,Chillerstreet”

Rogaliki (przepis polski)

Skladniki i przybory:

- 2jajka, 3 zoHka, 4 lyzki cukru, 700 g maki, 300 g cukru pudru, 4 tyzki kwasnej
$mietany, 100 g $wiezych drozdzy, 100 ml mleka, 500 g masta, marmolada lub
czekolada, miska, walek do ciasta, n6z, blacha i papier do pieczenia, piekarnik

Przygotowanie: -
- Rozdrobni¢ drozdze i rozpusci¢ w mleku. IEIH
. , , , . o . ., . LEBENDIGER
- Wymiesza¢ make, maslo, kwasna Smietane, jajka, zottka, cukier z ADVENTSKALENDER
drozdzami rozpuszczonymi w mleku i ugnie$¢ na jednolita mase. AKTYWRY KALENDARZ

ADWENTOWY

- Ciasto zostawi¢ do wyro$niecia w cieplym miejscu na okolo 30 minut.
- Miejsce, na ktorym bedzie ugniatanie ciasto posypa¢ maka.
- Ciasto uformowa¢ na ksztatt rolki i pocig¢ na kawalki o grubosci 5 cm.

- Pojedyncze kawalki rozwalkowac na plaskie okragte placki i podzieli¢ na 6
trojkatow.

- Posmarowac trojkaty marmolada lub czekolada i zwina¢ do czubka.

- Rogaliki w odstepach rozlozy¢ na blache wylozona papierem do pieczenia i piec w
temperaturze 180 stopni przez okoto 20 minut.

- Na koniec rogaliki posypa¢ cukrem pudrem.
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Barrieren reduzieren — gemeinsame Starken nutzen.
Redukowaé bariery — wspdlnie wykorzystywaé silne strony.




